M ORWATLTD

GOURMETRESTAURANT
JONIM.”

GOURMET A LA CARTE

TERRINE VON DER GANSELEBER

Traminer Gelée - Brioche - Honig.Apfel 36
CARPACCIO CIPRIANI
SenfMayo - schwarzer Triffel 34
BLACK EGG & CAVIAR

Truffelcreme - Champagnerschaum - Blattspinat 46

(o]

BALIK LACHS & CAVIAR

Blinis - Sauerrahm - Kapern . Caviar 58
BOUILLABAISSE MIT SAFRAN
Edelfische - Gemise - Krustentiere 28
(6]

GEBRATENE SEEZUNGE A LA MEUNIERE

Zitronen.Kapern.Butter - Pommes Chateau
fur 2 Personen . 800 - 1.000 g . vor dem Gast filetiert - pp 72

SCHARFE STEINGARNELE
Curry - Bananen - Honig - Chili - Ingwer - Sprossen - Basmatireis 58

CARREE VOM SALZWIESEN LAMM

mit Aromaten gebraten - Erdapfelgratin - Ratatouille - Rosmarin.Jus
Tranche fir 2 Personen - pp 64

(0]

CHATEAUBRIAND A LA CAFE DE PARIS

Pommes - Triffel.Mayo - Pfeffersauce - Sauce Bernaise - GemUseplatte
fur 2 Personen . 360 g -pp 64

CORDON BLEU VOM KALBSFILET
gefillt mit Beinschinken & Emmentaler - Erdapfelsalat - Butterreis - Preiselbeeren 46
RAHMTOPFEN SCHMARRN
Wildheidelbeeren - Nougateis 26

UNSERE SACHERTORTE

Schlagobers - Eierlikor - Himbeeren 24

COUVERT 10

TONI MORWALD
Grand Chef

RELAIS &
CHATEAUX
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SIGNATURE DINNER DE DEGUSTATION ,TONI M.

AMUSE BOUCHE & AMUSE GUEULE

(o]
2018 Hirschin - Riesling - Hannes Hirsch - Kammern - Kamptal

GANSELEBERPARFAIT®

Mascarpone - Wachtelei - Heidelbeere - Cantuccini 36

o
2017 Ried Pdssnitzberg &STK . Sauvignon Blanc - Erwin Sabathi - Leutschach - Sudsteiermark

KARFIOL & ROTE RUBE*®

Pekanussbrosel - Salzzitrone - Quitte 36

[e]
2020 Akire - Griner Veltliner - Toni Morwald - Feuersbrunn - Wagram

LANGUSTE MAL 2

Hummerhollandaise - Zucchini - Chioggia Ribe - Fenchel - Beluga Kaviar 52

o
2019 Grande Reserve - WeiBburgunder - Waldschiitz - Sachsendorf - Wagram

SEEZUNGE TERIYAKI®

Paradeisessenz - Lauch - Karotte - Lardo 62

(6]
2004 Cabernet Sauvignon - Reserve - Malat - Futh bei Gottweig - Kremstal

BARBERRIE ENTENBRUST & HERZ®

Schwarzwurzel - Rotkraut - Brombeere - Baumkuchen 56

[e]
2022 V.D.N - Griner Veltliner - Domane Wachau - Dirnstein - Wachau

BLAUSCHIMMEL

Kakaobrot - Limettenvinaigrette - Quittenkdse 24

(6]
2020 Chateau Coutet 1 Cru Classé - Barsac - Bordeaux

TARTE TATIN®

Verjuseis - Rahmschaum - Estragon.Karamellsauce - Pekanusskrokant 26

(o]

PETIT FOURS

* DINNER 5 GANGE 0 DER WEIN 80 DER MORWALD SAFT 25

DINNER 7 GANGE

12
180 DER WEIN 120 DER MORWALD SAFT

TONI MORWALD
Grand Chef

RELAIS &
CHATEAUX



