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TAGLICH VON 7.30 BIS 11.00 UHR

AUF UNSEREM BUFFET HABEN WIR FUR SIE VORBEREITET:

Kaffee | Teeauswahl| Schokolade | Mineralwasser | hausgemachte Séfte | Veltlinersekt
Frisches Gebéack & Brot | Croissants & Kuchen aus unserer hauseigenen Patisserie
Diverse MUslis & Cerealien
Trockenfrichte | Regionale Ecke | Spezialitaten der Saison
Hausgemachte Marmeladen | Butter | Honig aus der Region
Saisonales Obst & Friichte | Frische Beeren | Natur.Joghurt & Aufstriche
Beinschinken | Speck | Prosciutto | Wurst | Kdseauswahl
Lachs | Raucherfische | Matjes | Hering
GemdUse | Braten | Wurste | Kréuter

AUF WUNSCH BEREITET UNSER FRUHSTUCKSKOCH
AUCH EIERGERICHTE ALLER ART FUR SIE ZU:

Unsere Omeletts | Ham and Eggs | Bacon and Eggs . Ei im Glas . Weiches Ei
Ei ,Benedictine“ oder das Spiegelei

Pro Person Frihstick a la carte 25
Kinder bis 12 Jahre 12.5 | Kinder bis 6 Jahre gratis

MORWALD Triffel Frahstick 35|3GRaMM
MORWALD Champagner Frihstick 40
MORWALD CAVIAR FRUHSTUCK 40|3GRrRAMM
MORWALD Caviar & Champagner Frihstick 55|3GRAMM

Bei Fragen zu Allergenen informieren Sie gerne unsere geschulten Gastgeber.
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MORWALD FRUHSTUCK A LA CARTE - das ideale Geschenk fiir Sie und Ihre Familie.
Gutscheine gibt es bei unserer Rezeption oder einfach online unter
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MITTAGS ZU TISCH IN FEUERSBRUNN

Montag bis Freitag von 12.00 bis 14.00 Uhr

TAGESSUPPE 3
DREIERLEI HAUPTSPEISEN MIT BEILAGEN & SALATEN 10
TAGESDESSERT 3
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MITTAGS ZU TISCH IN FEUERSBRUNN von 12.00 bis 14.00 Uhr

OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN
mit Kraut & Knodel 12
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MITTAGS ZU TISCH IN FEUERSBRUNN von 12.00 bis 14.00 Uhr

GEFULLTES BRATHENDL
mit Risipisi & griinem Salat 12
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jeden Montag ab 18.00 Uhr

PIZZA DA TONI

Hausgemachter Paradeiser.Sugo | Buffel. Mozzarella | Basilikum
Otscher Salami | Berger Backofen Schinken 12

ODER WAHLEN SIE AUS DER HAUBENKUCHE UNSERES RESTAURANT ,,ZUR TRAUBE“ AUS
mittags von 12.00 bis 14.00 Uhr | abends von 18.00 bis 22.00 Uhr
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WINTERSALAT mit gebackenem Ei, Basilikum & Paradeiser 11
RINDSCARPACCIO mit Rucola . Senfcreme & Grana 18
ERDAPFEL.GURKEN.SALAT mit gebackenem Landhend! 13

000

LEBERKNODELSUPPE . FRITATTENSUPPE 5
FEUERSBRUNNER VELTLINERSCHAUMSUPPE mit gebackenen Nussbrotblattern 8

000

RINDSGULASCH VOM MILCHSTIER 15 | klein 10
RIESLINGSBEUSCHERL VOM KALB mit Serviettenknodel 16
SACHERWURSTEL im Gulaschsaft /mit Senf&Kren 9/ 6
POKE VOM SEELACHS mit Mandarinen & Chili 6

000

GNOCCHI mit Paradeiser & Basilikum 10
CLUB SANDWICH ,TONI M.“ Toast . Steak Mignon . Salat . Spiegelei . Speck . Cocktailsauce 16
Hausgemachte NUDELN MIT Krauterpesto & Schmorparadeiser 12

000

ZANDERMEDAILLON gebacken mit Erdépfel.Gurken.Rahmsalat 24
WIENER SCHNITZEL mit Petersilerdapfeln & Preiselbeeren vom Kalb 25 | vom Schwein 13
PANIERTER KNOBLAUCHROSTBRATEN dazu Erdépfel. Vogerlsalat mit Kirbiskernol 26
HAUERKOTELETTE geftllt mit Beinschinken & Emmentaler mit GemUse . Kroketten 16

000

2 STUCK FRISCHE PALATSCHINKEN mit Marillenmarmelade 10
DUKATENBUCHTELN mit Vanillesauce & Isabelletraubeneis 9
MOHR IM HEMD 11
SCHWARZWALDERKIRSCHTORTE 5
WAGRAMER WALNUSSTORTE 5
SACHERTORTE 5
TAGESTORTE | TAGESKUCHEN 5
APFELSTRUDEL 5
TOPFENSTRUDEL 5
KARDINALSCHNITTE 5
EIS AUS DER EISKARTE!
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CHAMPAGNER & SEKT
Champagner Louis Roederer Brut Premier 16
Champagner 2011 Louis Roederer Rosé Brut 19 | 2014 Vintage Rosé Brut Anton Bauer 9
2015 Griner Veltliner Sekt Toni Morwald 7 | Blanc de Blanc Schloss Gobelsburg 10

BIER vom FASS
Zwettler Champagnerbier 0.11t. 2.9 Pfiff 0.2 lt. 3.2 | Seidel 0.3 It. 3.9 | Krigerl 0.51t. 4.6

OFFENER WEIN & SCHANKWEIN
Landwein Griner Veltliner Weift 1/8 2.5 | Landwein Blauer Zweigelt 1/8 3 | Spritzer weil% 3.5

OFFENE WEISSWEINE | 1/8LT.
2017 Grlner Veltliner Nussberg . Mérwald 3.5 | 2017 Riesling Ritzenthal . Mérwald 4
2017 Pinot Blanc . Mérwald 3.5 | 2017 Frihroter Veltliner . Mérwald 3
2017 Gruner Veltliner Donauschotter . Clemens Strobl 7.2
2017 Roter Veltliner Fumberg . Franz Leth 6.9
2016 Grlner Veltliner Grande Reserve . Anton Bauer 10.5
2013 Rheinriesling sift . Bernhard Ott 9.8

OFFENE ROTWEINE | 1/8 LT.
2013 Blauer Zweigelt Rosenberg. Mérwald 4.2 | 2015 Cabernet Sauvignon . Mérwald 4.6
2013 Pinot Noir Malachit. Mérwald 6.6
2013 Cuvee Foggathal . Karl Fritsch 7.8
2015 Ried Wagram Reserve . Anton Bauer 8.2
2016 Cuvée Heideboden . Anita & Hans Nittnaus 6.5

ALKOHOLFREIES
Morwald Apfelsaft naturtrib 0.25[t. 4.2
Morwald Williamsbirne naturtriib 0.251t. 4.2 | Morwald Marillen-/Zwetschkennektar 0.25 [t. 4.2
Mineralwasser 0.33lt. 3.5 | 0.751t. 7.5 | Sodawasser 0.251t. 2 | 1.01lt. 5
Wagramwasser 1.0 lt. 2
Frucade 0.331t. 3.5 | Almdudler0.331t. 3.5 | Coca Cola 0.331t. 3.5
Apfelsaft 0.25t. 3.5. gespritzt 3.5.0.51t. 4.5 | Orangensaft 0.25[t. 3.5. gespritzt 3.5.0.51t. 4.5
Thomas Henry Tonic Water 0.2 lt. 4.5 | Red Bull 4.5
Barnstein 0.33 t. Dirndl 5 | Quitte 5

KAFFEE
Espresso Klein 3.5 | GroR 5 | BraunerKlein 3.5 | GroRk 5
Verlangerter 4 | Melange 4 | Cappuccino 5 | Café Latte 5
Heilke Schokolade 4.5 | mit Schlag 5
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Sehr gerne berat Sie unser Sommelier!

EDLE BRANDE
Marille . Williams . Kirsche . Zwetschke . Trebern 2 cl. 4
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