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Kochseminare 2010 
mit 

 

T o n i    M ö r w a l d 
 

 
 

Seit 20 Jahren werden im Mörwald.Stammhaus in Feuersbrunn Kochkurse gegeben. Die 

Kochschule „Toni M.“ ist damit die erfolgreichste in Österreich, und das Miele.Kochstudio in 

Feuersbrunn ist eine der attraktivsten Locations für alle, die sich mit der Zubereitung feiner Speisen 

freudvoll auseinandersetzen wollen. 
 

Schritt für Schritt zum Meisterkoch . Das geht in der Kochschule „Toni M.“ ganz leicht und besonders 

unterhaltsam. Sie lernen von Toni Mörwald und seinen Chefköchen die wichtigsten Techniken für 

perfekte Arbeit in der Küche, die wichtigen Tricks für das schonende Garen, welche Zutaten miteinander ideal 

harmonieren und wie man Gäste mit Kreativität bezaubert. Plus: das Verkosten, Plaudern, Fachsimpeln 

und Genießen kommt bei keinem Kochkurs zu kurz. 
 
 

Der Ablauf. 
Ab 16.0o Uhr Check In  

17.00 Uhr Empfang & Begrüßung durch Toni Mörwald mit Aperitif 
17.30 Uhr Kochen in der Gourmetküche 
jedes Thema präsentiert sich in 5 Gängen 

diese werden im privaten Restaurant von Toni Mörwald auch verkostet 
mit den passenden Weinen. 

 
Die Seminarkosten 150.- 

(Inklusive Aperitif, 5 Gänge Menü mit Weinen, Kaffee, Edler Brand, Rezeptmappe, Koch.DVD, Kochschürze & Fotos) 
Essen & Trinken für Begleitpersonen 95.- (ausgen. Spezial.Kochkurse) 

 
Anmeldungen unter 02738.2298.0 oder via fax 60 oder kochschule@moerwald.at 
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D i e      T   e   r   m   i   n   e     2 0 1 0 
 
 

Mittwoch 13. Jänner 
Haute Cuisine  

& französische Weine 
 

Mittwoch 20. Jänner 
Schalen & Krustentiere 

 
Mittwoch 10. Februar 

Anti Aging Küche „Koch dich jung“ 195.00 pP 
mit Hauben- & Sternekoch Thomas Walkensteiner 

 
Donnerstag 18. Februar 

G´standenes & Beständiges  
„Die österreichischen Sonntagsbraten“  

mit Wagramer Veltliner 
 

Mittwoch 10. März 
Austro Tapas mit Spanischen Weinen 

Kommentiert von Weinexpertin Beate Espinoza-Mayr  
 

Mittwoch 24. März 
Fuschl.See.Fisch „Wenn ich den See – seh,  
brauch ich kein Meer – mehr“ 195.00 pP 

mit Hauben- & Sternekoch Thomas Walkensteiner 
 

Mittwoch 7. April 
Das 1. Frühlings.Gemüse Spargel . Spinat . Morchel . 
Bärlauch & Jahrgang 2009 „Endlich in der Flasche“ 

Präsentiert vom Weinmacher  
& Sen. Chef Anton Mörwald 

 
Mittwoch 21. April 

Altwiener Küchen.Klassiker 
Vom Krautwickel bis zum soufflierten Wiener 
Schnitzel vom Kalb dazu die Renaissance des 

„gemischten Satzes“ & weitere Weine präsentiert vom 
Spitzenwinzer Fritz Wieninger 

 
Mittwoch 5. Mai 

 Junges Wild . Lamm & Spargel im Frühling 
 

Mittwoch 19. Mai 
Die Highlights der K & K Hofküche, zwischen den 

Gängen liest Gastrosoph Christoph Wagner 
 

Mittwoch 9. Juni 
Zünftige Hausmannskost & Bratzeit mit Bier gekocht 

& begleitende Bierpräsentation  
von Rudolf Damberger der Privatbrauerei Zwettl 

 

Mittwoch 23. Juni 
Süße Fische aus den Genuss.Regionen Österreichs 

 
Mittwoch 7. Juli 

Großes Sommerfest mit Grillerei  
& fruchtigen Cocktails 

 
Mittwoch 21. Juli 

Die große mediterrane Küche 
 

Mittwoch 18. August 
Frisch gekochte Pasta mit neuen Sugos 

 
Mittwoch 25. August 

Rind & Schwein aus dem Waldviertel 
dazu Früchte des Waldes 

 
Mittwoch 15. September 

„Bier zum Gourmetmenü?“ 
Das große Menü alternativ mit Bier- oder 

Weinbegleitung, kommentiert vom Braumeister  
Heinz Wasner der Privatbrauerei Zwettl 

 
Mittwoch 22. September 

Die niederösterreichische Weinherbst.Küche 
 

Mittwoch 6. Oktober 
Traditionelles mit Sturm & Jungwein 

 
Mittwoch 20. Oktober 

Wagramer Rot- und Niederwild  
mit Zerwirk.Kunde 

 
Mittwoch 10. November 

Die heimische Wildküche  
mit klassischer Rotweinbegleitung von unseren 

Feuersbrunner Topwinzer Anton Bauer 
 

Mittwoch 17. November 
Piemont & Trüffel „Weiss & Schwarz“  
mit piemontischen Weinen 250.00 pP 

 
Mittwoch 1. Dezember 

Das Adventmenü mit Edelprodukten  
dazu werden Weihnachtsgedichte vom Wagramer 

Mundartdichter Herbert Lohner vorgelesen 
 

Mittwoch 15. Dezember 
Das Weihnachtsmenü mit Waldviertler Bio.Gänsen 

 
 
 

150.00 pP (ausgenommen „Piemont & Trüffel“ & „Kochen mit Thomas Walkensteiner“) 
Anmeldungen unter 

02738.2298.0  oder  via Fax 60  oder  kochschule@moerwald.at 

mailto:kochschule@moerwald.at

