KOCHSEMINARE 2010

MIT

TONI MORWALD

seit 20 JAHREN werden im Mérwald.stammhaus in Feuersbrunn KOCHKURSE gegeben. Die
KOCHSCHULE ,,TONI M. st damit die erfolgreichste in Gsterreich, und das Miele Kochstudio in
Feuersbrunn ist eine der attraktivsten Locations fiir alle, die sich mit der Zubereitung FEINER SPEISEN
FREUDVOLL auseinandersetzen wollen.

Schritt fiir Schritt zum Meisterkoch . Das geht in der Kochschule ,,Toni M.“ ganz LEICHT und besonders
UNTERHALTSAM. sic lernen von Toni Mérwald und seinen Chefkéchen die wichtigsten Techniken fiir
perfekte Arbeit in der Kiiche, die wichtigen TRICKS fiir das schonende Garen, welche Zutaten miteinander ideal
harmonieren und wie man Giste mit Kreativitit bezaubert. Plus: das Verkosten, Plaudern, FACHSIMPELN

und GENIESSEN kommt bei keinem Kochkurs zu kurz.

Der Ablauf.
Ab 16.00 Uhr Check In
17.00 Uhr Empfang & Begriiffung durch Toni M6rwald mit Aperitif
17.30 Uhr Kochen in der Gourmetkiiche
jedes Thema prasentiert sich in § Giangen
diese werden im privaten Restaurant von Toni Morwald auch verkostet
mit den passenden Weinen.

Die Seminarkosten 150.-
(inklusive Aperitif, § Ginge Menii mit Weinen, Kaffee, Edler Brand, Rezeptmappe, Koch.DVD, Kochschiirze & Fotos)
Essen & Trinken fiir Begleitpersonen 95.- (ausgen. Spezial. Kochkurse)
Anmeldungen unter 02738.2298.0 oder via fax 60 oder kochschule@moerwald.at
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MITTWOCH I3.JANNER
HAUTE CUISINE
& FRANZOSISCHE WEINE

MITTWOCH 20. JANNER
SCHALEN & KRUSTENTIERE

MITTWOCH 10. FEBRUAR
ANTI AGING KUCHE ,,KOCH DICH JUNG"“ 195.00 PP
MIT HAUBEN- & STERNEKOCH THOMAS WALKENSTEINER

DONNERSTAG 18. FEBRUAR
G STANDENES & BESTANDIGES
»DIE OSTERREICHISCHEN SONNTAGSBRATEN®
MIT WAGRAMER VELTLINER

MITTWOCH 10. MARZ
AUSTRO TAPAS MIT SPANISCHEN WEINEN
KOMMENTIERT VON WEINEXPERTIN BEATE ESPINOZA-MAYR

MITTWOCH 24. MARZ
FUSCHL.SEE.FISCH ,WENN ICH DEN SEE — SEH,
BRAUCH ICH KEIN MEER — MEHR“ 195.00 PP
MIT HAUBEN- & STERNEKOCH THOMAS WALKENSTEINER

MITTWOCH 7. APRIL
DAS 1. FRUHLINGS.GEMUSE SPARGEL . SPINAT . MORCHEL .
BARLAUCH & JAHRGANG 2009 ,ENDLICH IN DER FLASCHE"
PRASENTIERT VOM WEINMACHER
& SEN. CHEF ANTON MORWALD

MITTWOCH 21. APRIL
ALTWIENER KUCHEN.KLASSIKER
VOM KRAUTWICKEL BIS ZUM SOUFFLIERTEN WIENER
SCHNITZEL VOM KALB DAZU DIE RENAISSANCE DES
»GEMISCHTEN SATZES“ & WEITERE WEINE PRASENTIERT VOM
SPITZENWINZER FRITZ WIENINGER

MITTWOCH §. MAI
JUNGES WILD . LAMM & SPARGEL IM FRUHLING

MITTWOCH 19. MAI
DIE HIGHLIGHTS DER K & K HOFKUCHE, ZWISCHEN DEN
GANGEN LIEST GASTROSOPH CHRISTOPH WAGNER

MITTWOCH 9. JUNI
ZUNFTIGE HAUSMANNSKOST & BRATZEIT MIT BIER GEKOCHT
& BEGLEITENDE BIERPRASENTATION
VON RUDOLF DAMBERGER DER PRIVATBRAUEREI ZWETTL
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MITTWOCH 23. JUNI
SUSSE FISCHE AUS DEN GENUSS.REGIONEN OSTERREICHS

MITTWOCH 7. JULL
GROSSES SOMMERFEST MIT GRILLEREI
& FRUCHTIGEN COCKTAILS

MITTWOCH 21I.]JULI
DIE GROSSE MEDITERRANE KUCHE

MITTWOCH 18. AUGUST
FRISCH GEKOCHTE PASTA MIT NEUEN SUGOS

MITTWOCH 25. AUGUST
RIND & SCHWEIN AUS DEM WALDVIERTEL
DAZU FRUCHTE DES WALDES

MITTWOCH 1§. SEPTEMBER
»BIER ZUM GOURMETMENU
DAS GROSSE MENU ALTERNATIV MIT BIER- ODER
WEINBEGLEITUNG, KOMMENTIERT VOM BRAUMEISTER
HEINZ WASNER DER PRIVATBRAUEREI ZWETTL

MITTWOCH 22. SEPTEMBER
DIE NIEDEROSTERREICHISCHE WEINHERBST.KUCHE

MITTWOCH 6. OKTOBER
TRADITIONELLES MIT STURM & JUNGWEIN

MITTWOCH 20. OKTOBER
WAGRAMER ROT- UND NIEDERWILD
MIT ZERWIRK.KUNDE

MITTWOCH 10. NOVEMBER
DIE HEIMISCHE WILDKUCHE
MIT KLASSISCHER ROTWEINBEGLEITUNG VON UNSEREN
FEUERSBRUNNER TOPWINZER ANTON BAUER

MITTWOCH 17. NOVEMBER
PIEMONT & TRUFFEL ,WEISS & SCHWARZ"
MIT PIEMONTISCHEN WEINEN 250.00 PP

MITTWOCH I. DEZEMBER
DAS ADVENTMENU MIT EDELPRODUKTEN
DAZU WERDEN WEIHNACHTSGEDICHTE VOM WAGRAMER
MUNDARTDICHTER HERBERT LOHNER VORGELESEN

MITTWOCH 1§. DEZEMBER
DAS WEIHNACHTSMENU MIT WALDVIERTLER BIO.GANSEN

150.00 PP (AUSGENOMMEN LPIEMONT & TRUFFEL® & ,KOCHEN MIT THOMAS WALKENSTEINER"
ANMELDUNGEN UNTER
02738.2298.0 ODER VIA FAX 60 ODER KOCHSCHULE@MOERWALD.AT
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