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Seit 1989 steht der Name Toni Mdrwald fir beste Gastlichkeit und das kulinarische Erlebnis
in angenehmem Ambiente. Aus dem bescheidenen Landgasthaus Zur Traube in Feuersbrunn
entwickelte sich die ,,Welt von Mérwald“, zu der heute auch das Restaurant und Hotel
Schloss Grafenegg, das Restaurant im Relais & Chateaux Kloster Und in Krems, das Bistro
m.kunst in der Kunsthalle Krems sowie das Moérwald.Catering zihlen. Und auch das
Stammhaus in Feuersbrunn ist nicht mehr dasselbe, das es vor 20 Jahren war. Neben der
traditionellen Gaststube, in der nach wie vor die Klassiker der Wirtshauskiiche geboten
werden, findet der Gast in Feuersbrunn auch das Krauterstiiberl mit der feinen
Landhauskiiche, das Gourmet-Restaurant Toni M. und das Hotel Villa Katharina**** f(ir
angenehme Nachte im Weinland.

Toni Moérwald steht flr Kliche mit dem regionalen Touch und ein starkes Bekenntnis zu
Osterreichs Kochkultur. Wobei mit den verschiedenen Mérwald Restaurants ein breites
Spektrum an kulinarischen Leistungen abgedeckt wird. Das mit einem Michelin-Stern und 3
Gault-Millau-Hauben ausgezeichnete Relais & Chateaux-Restaurant im Kloster Und widmet
sich der feinen Kiiche mit kostbaren Zutaten, wahrend im Gasthaus Zur Traube die Klassiker
der Osterreichischischen Wirtshauskiiche hochgehalten werden. Im Feuersbrunner
Restaurant Toni M. kann der Gast kreative Regionalkiiche der feinen Art genielRen, wahrend
in den Bistros in der Kremser Kunsthalle unkomplizierte Gerichte a la Steak und Pasta die

Speisekarten dominieren.
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Toni M. — Die Karriere

Toni Morwald stammt aus einer Feuersbrunner Wirts- und Winzerfamilie. Nach seiner
Ausbildung in den Imperial-Hotels in Wien und im Restaurant Korso bei der Oper sowie
Fortbildung in Deutschland, Frankreich, Monaco, England, Italien, Spanien und den USA
ubernahm er 1989 das Gasthaus Zur Traube in Feuersbrunn. Heute betreibt seine
Unternehmensgruppe Restaurants, das Morwald.Catering und die Mérwald.Kochschule an
Standorten in Feuersbrunn, Grafenegg und Krems.

Toni Mérwald wurde als jiingster Koch in Osterreich mit einer Haube ausgezeichnet, ist
Prasident der Gruppe Beste dsterreichische Gastlichkeit, Prasident der Osterreich Kampagne
fir Bocuse d’'Or, den grofRten Kochwettbewerb der Welt, und wurde in die Liste der Grandes
Chefs de Cuisine Europe aufgenommen.

Toni Moérwald ist Autor und Co-Autor zahlreicher Blicher, deren Gesamtauflage 300.000
uberschreitet. Im Herbst dieses Jahres erschheinen drei neue Titel:

Star Kitchen (Umschau-Verlag), Austro Tapas (gemeinsam mit Christoph Wagner und Jorg
Worther im Loewenzahn-Verlag) und Koch.Lust (gemeinsam mit Herbert Hacker und David

Ruehm im Pichler-Verlag)

Nach Ausbildung in nationalen und internationalen Spitzenrestaurants: Ubernahme
des Gasthauses Zur Traube.

Das Gourmetstiberl Toni M. wird eroffnet. Toni Mérwald wird jingster Haubenkoch
von Gault Millau Osterreich.

Das Morwald Gourmet.Service.Catering geht in Betrieb. Erstes Catering fiir 500
Gaste.

Ubernahme des Restaurants auf Schloss Grafenegg, dem heutigen Festspielzentrum

Niederosterreichs.
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Eroffnung des Hotels Villa Katharina**** vis-a-vis der Traube in Feuersbrunn.
Eroffnung des Bistros m.kunst.genuss an der Kunstmeile Krems.

Toni Mérwald wird zum Gastronomen und Wirt des Jahres gewahlt.

Morwalds Restaurant im Kloster Und wird mit 3 Hauben und einem Michelin-Stern
ausgezeichnet und zihlt zu den Besten Osterreichs.

Internationale Auszeichnung fir Toni M. durch Aufnahme in die Gruppe Grandes
Chefs de Cuisine Europe.

Morwalds Biicher erreichen eine Gesamtauflage von mehr als 300.000 Exemplaren.

20 Jahre Mo6rwald — das Jubilaum

Ein schones Sommerfest, mit Gber 20 kulinarischen Standen zum Kosten & Probieren, Musik
von Joe Meixner & Prof. Friedrich mit seiner Dixielandband sowie der Blasmusik Feuersbrunn
Mit dabei waren unter anderem:

Dr. Farid Rifaat

Dr. Gerhard Popp . Lebensministerium

Dr. Reinhard Weinstabl

Rudolf Reisner . Werbeagentur Wirtz

Mag. Gustav Eder-Neuhauser . Euro RSCG

Otto Zwanzigleitner . Eybl International AG

Prof. Rudolf Buchbinder . Starpianist

Ralf Bernhart . HTM

Michael Fischer . Telekom Austria

Hans Gasser . Wirtschaftsblatt

Dr. Monika Lindner . EPAMEDIA

Elisabeth Mayerhofer . ORF
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Helmut Modlhammer . Prasident vom Osterreichischer Gemeindebund
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Familie Nahas . Nahas Travel . Damaskus

Alexander Quester . Fischzucht Quester

Clemens Strobl . Werbeagentur Strobl

Dr. Andrea Kdolsky

Dkfm. Fritz Bogner . Bogner Edelstahl

Weinpfarrer Hans Denk

Karl & Martina Hohenlohe . Gault & Millau

Petra & Markus Hoyos

Brigitte Neumeister

Dr. Herbert Gotz . Post AG

Sowie eine Vielzahl von namhaften Kéchen, Winzern & Partner.Produzenten

Adi Matzek Grillweltmeister

Variation vom gegrillten Spanferkel
Weinbau Moérwald . Feuersbrunn . Wagram
Gesamtes Wein. & Schnaps.Sortiment

von Erhard Mérwald

Fleischerei Matzek

Thomas Torpel . Morwald Schloss Grafenegg
Geeister Erddpfelschaum mit
Liebstockel & gebackener Blunz’'n

Weingut Hirsch . Kammern . Kamptal
2008 Griiner Veltliner Kammerner Heiligenstein
2006 Riesling Zébinger Heiligenstein

2003 Riesling Zobinger Gaisberg

Fleischerei Mayer aus Hadersdorf

Ernst Rosmanith
Poelierte Lachsforelle mit
Guacamole & Paradeisern

Weingut Malat . Palt . Kremstal
2008 Sommerwein

2008 Rosé ,,Zweigelt & Cabernet”

2008 Gelber Muskateller ,,Landwid“

Familie Hengel . Wagramforelle

Siegfried Kropfl
Gebratener Mariazeller Wildsaibling
mit Erdapfel.Schwammerl.Grostl

Weingut Topf . Strass . Kamptal
2008 Riesling Heiligenstein

2008 Griiner Veltliner Ofenberg

2007 Griiner Veltliner Hans Topf

Mariazeller Wildsaibling . Alexander Quester

Reinhard Gerer
Rehrickenfilet mit Eierschwammerlgulasch
& Krauterknoderl

FX Pichler . Oberloiben . Wachau
2008 Griner Veltliner Loibner Berg Smaragd
2008 Griiner Veltliner " M " Smaragd

2008 Riesling Dirnsteiner Kellerberg Smaragd

Josef Kainrath . Wild & Geflugel

Heinz Reitbauer
Relais & Chateaux Steirereck . Wien
Lauwarmer Artischockensalat mit Krautern

Willy Briindlmayer . Langenlois . Kamptal
2008 Griiner Veltliner Vogelsang

2008 Griiner Veltliner Alte Reben

2007 Cécile
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Martin Goschel

Relais & Chateaux Hotel Paradies . Schweiz
Wildkrautergazpacho mit Buffelmilchschaun
Tomatensugo & Wassermelone

Schloss Gobelsburg . Kamptal
2008 Riesling Zobinger Heiligenstein
2008 Gobelsburger Griiner Veltliner
2000 Riesling ALTE REBEN, Magnum

Valrhona Schokolade

Kdse.Variationen

Robert Paget . Diendorf

Fromagerie Eferding . Eferding

WG Anton Bauer . Feuersbrunn . Wagram

2004 Wagram Reserve
2006 Cabernet Sauvignon

Martin Waschnigg-Theuermann . Toni M.
Wachauer Marillenknoédel

Weingut Leth

2008 Griiner Veltliner Brunnthal

2008 Roter Veltliner Scheiben

2007 Gigama Blauer Zweigelt

Sonnentor . Hannes Gutmann
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Thomas Serret

Relais & Chateaux Mérwald Kloster Und
Vanille.Marillen.Dessert

mit Silweingelee

Familie Bauer . GroRriedenthal . Wagram
2008 Roter Veltliner

2008 Griiner Veltliner ,,Goldberg”

2007 Griiner Veltliner ,Hinterm Berg”

2007 Blauburgunder Eiswein
2006 Sylvaner Trockenbeerenauslese

Didi Dorner . Landhaus Stainach
nicht persénlich anwesend
Geeistes Ruhrei mit Forellenkaviar
Philipp Hack

2008 Muskateller

2008 Sauvignon Blanc Klassik

2006 Eckberg Cuvée

2003 Weilburgunder Vinotheksfillung

Frangois Laliberté . Morwald Zur Traube
Gedinstete Weinbergschnecken mit
Knoblauchpiree & Brenesselcreme
Schneckenland . Marc Hochstatter

Weingut Ott . Feuersbrunn . Wagram
2008 Griiner Veltliner ,Der Ott”

2008 Griner Veltliner ,Fass 4

2008 Griiner Veltliner ,,Rosenberg”

Schnapsbrennerei Reisetbauer

Franz Zodl

3erlei Gulasch

Weingut Sepp Moser

2008Griner Veltliner Gebling

2008 Riesling Gebling

2008 Sauvignon blanc von den Terrassen
2006 Zweigelt Reserve

Kamptaler Kalb

Stefan Waldbauer . Fontana Golfclub
nicht persénlich anwesend
Frisch Gegrilltes vom Limousin.Rind

Weingut Loimer . Langenlois . Kamptal
2006 Pinot Noir Dechant

2006 Pinot Noir Anning

2002 Griiner Veltliner Spiegel

Kamptaler Fleischwaren & Weber Grill

Martin Weiler

Gasthaus Weiler . Laa/Thaya
Dessert von Schokolade & Banane
mit weilem Schokoladen.Eis

Neumayer . Inzersdorf . Traisental
2008 Griiner Veltliner Rafasetzen

2008 Griiner Veltliner Der Wein vom Stein
2008 Riesling Der Wein vom Stein

2008 Riesling IKON (lieblich)

X-Ocolat . Ramona Mahr

André Jager

nicht persénlich anwesend

Relais & Chateaux Fischerzunft . Schweiz
Risottocremeslppchen mit Tartare

Von Hummer & Jakobsmuscheln

Weingut Huber . Reichersdorf . Traisental
2008 Griiner Veltliner Alte Setzen

Werner Matt
Selleriecremesuppe

Salomon Undhof

Wachtberg Kremstal DAC Griiner Veltliner 2008
Lindberg Reserve Griiner Veltliner 2006

Finniss River Shiraz 2004 (aus der Magnum)

Obst & Gemiise Karner

Frische Austern von

Eishken Estate . Franz Aibler

mit Champagner & Riesling.Sekt Brut
oder Aimdudler.Aperol

Zwettler.Bier.Schank . Karl Schwarz

Erwin Windhaber

Relais & Chateaux Morwald Kloster Und
Gegrillte Bratwurst vom

Atterochs & pikante Kasekrainer

vom Edlseer Waldschwein

Landart Spezialitaten . Paul Brzon

WG Hirtzberger . Spitz . Wachau

2008 ,Steinterrassen” Riesling Federspiel
2008 ,,Rotes Tor” Griiner Veltliner Smaragd
2008 ,,Pluris“ Grauburgunder Smaragd

Adi Bittermann . Bittermann Vinarium
Gottlesbrunn

Geschmortes Rindsbackerl|

mit Zellerpiree & Eierschwammerl
WG Blauensteiner . Gosing . Wagram
2008 Sauvignon Blanc

2008 Griiner Veltliner Essenthal

Andreas Wojta

nicht persénlich anwesend
Makkaroni mit Steinpilz.Sauce
Zimmermann Teigwaren

Weingut Eckhof . Wagram am Wagram
2008 Griiner Veltliner Steinberg

2008 Griiner Veltliner Premium

2008 Roter Veltliner Wagram

2008 Weilburgunder Premium

WG Benedikt . Kirchberg . Wagram
2008 Griiner Veltliner Alte Rebe

2008 Griiner Veltliner Schafberg

2007 Cuveé Spartacus (Merlot x Zweigelt)
Alexander Fankhauser

nicht persénlich anwesend
Rieslingbeuscher| mit Serviettenknédeln
WG Fritsch . Oberstockstall . Wagram
2008 Griiner Veltliner SchloRberg

2008 Riesling Kapuzinerberg

2006 Foggathal No 15

Urbanihof Paschinger . Fels . Wagram
2008 Griiner Veltliner ,Von der Hefe”

2008 Griiner Veltliner Wagramer Selektion
2008 Gelber Muskateller

2006 Barrique #5

Nespresso . Café
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