
S p e i s e n k a r t e   “T o n i  M.” 
 

 

Mariazeller Wildsaibling . Perlgraupen . Kalbskopf * 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Lauwarmes Filet vom Mariazeller auf marinierten Perlgraupen . Kalbskopf 
mit Haselnuss.Creme & gehobelten Radieschen 24.00 

 

Hochgebirgskäse.Ravioli . Mais * 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

 „Schlutzkrapfen“ mit reifem Ziegenkäse gefüllt 
konfierten Eierschwammerln & Mais.Emulsion 18.oo  

 

Gänseleber . Joghurt . Trauben 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Kaltgepresstes Gänseleber.Parfait mit Isabella.Trauben . Bergpfeffer.Geleé  
& Joghurt.Schnee mit Butter.Brioche 24.00  

   

Akazie . Zwiebel . Chili 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Zwiebel.Essenz mit Ochsenschwanz.Tortellini & Akazienhonig.Chili.Geleé  10.00 
 

Bio Ei . Serrano . Kokos  
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Zart gegartes Bio.Ei mit Serrano . weißer Polenta & jungem Knoblauch mit Kokos 18.00 
 

St. Jaques . Cider . Kaviar 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Karamellisierte Jakobsmuschel auf Karfiol.Creme . Cider.Reduktion & Beluga.Kaviar 20.oo 
 

Hummer . Zweigelt . Petersil 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

In Beurre Blanc pochierter Hummer auf Petersilwuzel.Creme . jungem Blattspinat . 
Konfierten Buchenpilzen & Hummer.Zweigelt.Sauce 38.oo 

 

Zander . Mark . Nori * 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Neusiedlersee Zander mit Cassoulet  von Rindermark  
& Senfkörner mit La Ratte Erdäpfel & getoasteten Norisauce 36.oo 

 

Reh . Vadouvan . Sellerie * 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Schonend gegarter Rehrücken aus dem Donnersbachwald mit Sellerie .  
Vogelbeeren . Edelpilzen & Argan.Öl mit Vadouvan.Jus 36.oo 

 

Ochsenfilet . Bergheu . Schalotten 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Im Bergheu gegartes Ochsenfilet mit Schalotten.Confit . Eierschwammerl 
& Erdäpfel.Püree mit Bordolaise.Syrup   . für 2 Personen  .36.oo pro Person 

 

Zackenlamm . Trüffel . Raz el Hanout 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Ausgelöster & gereifter Wagramer Lammrücken 
Mit Raz el Hanout . schwarzen Trüffel.Gnocchi & Chipolinis  36.oo 

 

Erfrischung 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Waldbeeren.Consommé mit Holunder.Sorbet & Gewürz.Schnee  10.oo 
 

Manjari . Rosmarin . Tahiti Vanille * 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Soufflée von Valhrona Manjari mit Tahiti Vanille.Eis.Creme 16.oo 
 

Apfel . Dulce di Leche . Eis 
................................................................................................................................................................................................................................................ 

Apfel.Strudel ``Deconstructed`` mit Dulce di Leche & Stroh.Rum.Eis 14.00 
 

 

Wählen Sie a la carte oder das 5 Gang.Menü 75.oo oder den Querschnitt 125.oo 

Wir verrechnen kein Kuvert . kein Mineralwasser . kein Mokka . Besuchen Sie unseren Weinkeller im Haus. 
 

 
 
 
 
 

T o n i  M ö r w a l d 
Grand Chef 


