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MENÜ TRADITION 
 

 
 

SALAT . HUMMER . KAVIAR 
Weingartenpfirs ich  Bittersalate  grüne Bohnen   Waldpilze   Imperial Kaviar   49  

 
 

202 3 Grüner Veltliner . Spiegel  . Ott . Feuersbrunn . Wagram  

 
 

 

PARMESANNUDELN . TRÜFFEL 
Eidotter  Parmesan  Nage  schwarzer Trüffel    39 

 
 

2020 Roter  Veltliner . Scheiben . Leth . Fels  . Wagram 

 
 

 

WACHTEL . BELUGALINSEN . SPECK 
Wurzelgemüse  Heidelbeer  Wildkerbel   36 

 
 

2022 Weißburgunder Kalk . Ecker Eckhof . Mitterstockstall . Wagram  

 
 

 

SZEGEDINER KRAUTFLEISCH VOM WALLER 
Weißkraut in Wildpaprikacreme  Kümmel  Honig   Zitronenthymian  Grammeln  Pommes Rissolées   49 

 
 

2018 Chardonnay  Pössnitzberg Alte Reben  . Erwin Sabathi  . Leutschach  . Südsteiermark  

 
 

 

MEDAILLON VOM REHRÜCKEN A LA ROSSINI 
Wagramer Reh  Kakao  Kirsche  Rosmarin  Gänseleber  Trüffel   59  

 
 

2018 Akire Rot  . Mörwald . Feuersbrunn . Wagram  

 
 

 

AFFINIERTE REIFE KÄSE 
6 reife affinierte Käse  Paprikamarmelade    24 

 
 

2015 Merlot . Privatkeller . Schloss Gobelsburg . Kamptal  

 
 

 

WIENER APFELSTRUDEL A LA TONI M. 
Wiener Strudelteig   Äpfel  Zitrone  Walnüsse  Sauerrahm  Zimt  Rum   26  

 
 

2018 Trockenbeerenauslese Gelber Muskateller . Rosenhügel . Bründlmayer . Langenlois . Kamptal  

 

 

DAS DINNER 4 Gänge   95   5 Gänge   125  6 Gänge   155    7 Gänge   185    
DER WEIN 4 Gänge   60   5 Gänge   80   6 Gänge   100    7 Gänge   120  
 
                             COUVERT  10 

Menüs werden tischweise serviert.  
 



 

 
 

 

 

SIGNATURE DINNER DE DEGUSTATION „TONI M.“  
 
 

 

TARTARE VOM MILCHKALB 
 gelierter Oxtail  Rote Rüben   Wasabi     36  

 
 

2024 Nussberg . Grüner Veltliner . Toni M & Bernhard Ott . Feuersbrunn am Wagram  

 
 

 

STEINPILZ RAVIOLO 
Salbeibutter  Parmesan  Trüffel    39 

 
 

2021 Respic . Königsberg . Grüner Veltliner . Bauer & Ruttenstock . Röschitz. Weinviertel  

 
 

 

GEBIRGSGARNELE VOM GRILL 
Fregola Sarda  Kapern  Limetten     69 

 
 

2021 Riesling Gelblack . Schloss Johannisberg . Rheingau . Deutschland  

 
 

 

FILET VOM LACHS  
Champagnersauce   Blattspinat  Kaviar   59 

 
 

2020 Grüner Veltliner Akire . Mörwald . Feuersbrunn am Wagram  

 
 

 

WAGYU BEEF 
Erbsenschoten  scharfes feines Gemüse  Karotten.Vanillecreme  rote Butter     69 

 
 

2020 Impressario Magnum . Paul Kerschbaum  . Horitschon  . Burgenland  

 
 

 

BERGKÄSE 
Buttermilch  Rosa Pfeffer    Kirsche  Thymian    22 

 
 

2019 Riesling Hirschin . Weingut Hirsch . Kammern . Kamptal  

 
 

 

FLAMBIERTER GRIEßSCHMARREN 
Thymian  Schokoladen.Tonkabohnen.Eis   Rotweinzwetsch ken    26 

 
 

2018 Blauer Zweigelt Eiswein . Matthias Hager . Mollands . Kamptal  

 
 

DAS DINNER 4 Gänge   95  5 Gänge   125   6 Gänge   155   7 Gänge   185   
DER WEIN 4 Gänge   60     5 Gänge   80    6 Gänge   100    7 Gänge    120  
 

                             COUVERT  10 
Menüs werden tischweise serviert.  


