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SIGNATURE DINNER DE DEGUSTATION „TONI M.“  
 
 

 

FJORD TROUT 
leaf mustard   buttermilk  dill  36  

 
 

2023 Langenloiser Alte Reben  . Grüner Veltliner . Bründlmayer . Langenlois  

 
 

 

SCALLOP 
bergamot   fennel  velouté blanc  39 

 
 

2023 Chardonnay . Grosse Reserve  . Joseph F ritz . Zaußenberg  

 
 

 

SOLO ASPARAGUS 
butter  Estragon   Sonnenblume    36 

 
 

2020 Roter Veltliner Scheiben . Leth . F els  

 
 

 

MEDAILLON OF ZANDER 
cel ery  horseradish   verjus   49  

 
 

2018 Capellania Viura Riserva . Marques de Murrieta . Logrono  

 
 

 

VENISON 
green asparagus   morel  rosemary    56 

 
 

2018 Akire Rot . Toni Mörwald . Feuersbrunn  

 
 

 

REFRESHMENT 
sorbet  pearls  champagne    22 

 
 

Bollinger Special Cuvée . Bollinger .  Aÿ . Champagne  

 
 

 

PASSION FRUIT & VALRHONA 
white chocolate  vanilla  sorrel   26 

 
 

2013 Grüner Veltliner . Spiegel . Bründlmayer . Langenlois  

 

DAS DINNER 4 Gänge   95  5 Gänge   125   6 Gänge   155   7 Gänge   185   
DER WEIN 4 Gänge   60     5 Gänge   80    6 Gänge   100    7 Gänge    120  
 

                             COUVERT  10 
 

Menüs werden tischweise serviert.  


