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DINNER DE DEGUSTATION „TONI M.“  
 
 

 

SAINT . JACQUES 
Kürbis   Vanille  Wasabi    36 

 
 

2025 Grüner Veltliner Nussberg . Ott x Mörwald . Feuersbrunn . Wagram  
 

 
 

CONSOMMÉ VON HEIMISCHEN STEINPILZEN 
Gansl   Ei   18 

 
 

2023 Trebbiano Bianco . Icario . Montepulciano . Italien  
 

 
 

SEEZUNGE 
Blunzen  Bramburi  Schnittlauch    58 

 
 

2023 Riesling . Gurdau . Kurdejov . Tschechien  
 

 
 

WEIDELANDENTE  
Kirsche   Heu  Karfiol  Knoblauch   52 

 
 

202 0 Roter Veltliner Scheiben  . Leth  . Fels  . Wagram  
 

 
 

GRUYÈRE 
Zwiebel   Preiselbeere    19 

 
 

2023 Blaufränkisch  . Moritz Ott . Feuersbrunn . Wagram  
 

 
 

WAGRAMER REHRÜCKEN 
Grieß  Panko   Makadamia   56 

 
 

2019 Petit Figeac . Chateau Figeac . Saint Èmilion . Bordeaux  
 

 
 

CANELÉ 
Mandarine  Kaffee   Rahm   26 

 
 

2020 Château Coutet . Barsac Sauternes . Frankreich  

 

DAS DINNER  DER WEIN  DAS ALKOHOLFREIE 
4 Gänge   95   4 Gänge   60   4 Gänge   40  

5 Gänge   125   5 Gänge   80   5 Gänge   50  

6 Gänge   155   6 Gänge   100   6 Gänge   60  
7 Gänge   185   7 Gänge   120   7 Gänge   70  
 

                             COUVERT  10 
 

Menüs werden tischweise serviert.  


