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GOURMETRESTAURANT
LJONI M."

GOURMET A LA CARTE

TERRINE VON DER GANSELEBER

Traminer Gelée - Brioche - Honig.Apfel 36
CARPACCIO CIPRIANI
SenfMayo - schwarzer Triffel 34

o
BLACK EGG & CAVIAR
Truffelcreme - Champagnerschaum - Blattspinat 46

GEBRATENE SEEZUNGE A LA MEUNIERE

Zitronen.Kapern.Butter - Pommes Chateau
fur 2 Personen . 800 - 1.000 g . vor dem Gast filetiert - pp 72

SCHARFE STEINGARNELE
Curry - Bananen - Honig - Chili - Ingwer - Sprossen - Basmatireis 58

CARREE VOM SALZWIESEN LAMM

mit Aromaten gebraten - Erdapfelgratin - Ratatouille - Rosmarin.Jus
Tranche fur 2 Personen - pp 64

(0]

CHATEAUBRIAND A LA CAFE DE PARIS

Pommes - Triffel. Mayo - Pfeffersauce - Sauce Bernaise - GemUseplatte
fur 2 Personen . 360 g-pp 64

(0]

RAHMTOPFEN SCHMARRN

Wildheidelbeeren - Nougateis 26

COUVERT 10

TONI MORWALD
Grand Chef

RELAIS &
CHATEAUX
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GOURMETRESTAURANT
LJONI M."

SIGNATURE DINNER DE DEGUSTATION ,TONI M’

AMUSE BOUCHE & AMUSE GUEULE

(o]
2022 MTX Miller Thurgau . Doméane Wachau . Dirnstein . Wachau

MARINIERTER ATLANTIKLACHS

Kerbeldl - Rote Ribe - Radieschen - Kaviar 36

(0]
2019 Ried Zistel Pinot Gris . Malat . Furth bei Gottweig . Kremstal

GRAMMELENODEL

Champagnerkraut - Schnittlauch - Sauce Bordelaise 24

[e]
2020 Akire Griner Veltliner . Toni Morwald . Feuersbrunn . Wagram

PARMESANNUDELN

braune Butter - weiBer Alba Triffel 36

o
2018 Ried Possnitzberg . Alte Reben .Sauvignon Blanc . Erwin Sabathi . Leutschach

SEETEUFEL IN DER PAPILOTTE

Tahiti Vanille - Sellerieperlen - Karotte - Szechuan Pfeffer - Liebstockl 46

o
2016 Cuvée Breg . Marof . Mackovci . Slowenien

ROSA BARBARIE.ENTENBRUST

Truffelcreme - Pastinake - geschmorter Lauch 42

o
2019 Riesling Ried Heiligenstein . Schloss Gobelsburg . Gobelsburg . Kamptal

KASE MAGNUM

Passionsfruchtgel - Pfefferschaum - Knackebrot 18

[e]
2020 Chéateau Coutet Grand Cru Classé . Barsac

WIENER APFELSTRUDEL

Strudelteig - Apfel - Butterbrésel - Zimt - Rosinen - Rum - Nusse - Sauerrahm 24

(0]

PETIT FOURS

DINNER 4 GANGE 90 DER WEIN 60
DINNER 5 GANGE 120 DER WEIN 80
DINNER 6 GANGE 150 DER WEIN 100
DINNER 7 GANGE 180 DER WEIN 120

TONI MORWALD
Grand Chef
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RELAIS &
CHATEAUX


https://www.falstaff.com/at/winzer/marof
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